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Damascus by Haws

Chef kniv

Det skarpe knivblad pa Damascus by Haws Chef kniv er fremstillet af 67 lag Damascus stél, hvilket
sikrer dig den bedste skaereoplevelse. Knivens handtag er designet, sa det ligger perfekt i handen,
hvilket gar det muligt for dig at bruge kniven i laengere tid uden problemer. Derudover er handtaget
lavet af G10 komposit.

Damascus stél-er kendetegnet ved det flotte menster, der opstar ved en unik smedemetode, hvor man
smeder mange Iag af stal sammen, der danner den unikke struktur. Men det er ikke kun mgnsteret, der TEKNISKE DATA
""!-.‘ ar Damascus knivene sé-unlkke

3 _ - = 3 Varenummer: 30-DHB005 Kolli:
Pé: Iaen har en standard kekkenknlv en hardhed pa 50-55, hvorimod Damascus knivene har EAN nummer: 5712087103295 EAN Kolli:
e C HRC pa ‘--.-.1, hvilket er en meget hgj veerdi. En hm HRC siger meget om den gode kvalitet af Produkt: 335 cm Kolli (DxBxH): '
“stalet samt holdbarheden. Desto bedre stalkvalitet, desto leengere levetid har din kniv. Med Damascus DA oA f
0} Haws Chef kmven i dit-kek ken kan du vaere sikker pa at have kmve i h(ajeste kvalitet, der holder Salgsgnhed 38,9 x 9’1 cmo T €250
Materiale: G10 komposit + stal Palle antal*:



